FICHA DE ESPECIFICACAO TECNICA

DESIGNACAO E DESCRICAO

QUEIJO SENRAS AMANTEIGADO
Queijo curado a base de leite de vaca.

COMPOSICAO

LEITE de vaca pasteurizado, FERMENTOS LACTEOS, coalho,
sal e lisozima. (Contém clara de OVO).

MODO DE UTILIZACAO

Género alimenticio. Nao necessita de tratamento térmico
antes do seu consumo.

METODO DE CONSERVACAO

Conservar refrigerado entre 4°C e 8°C.

VALIDADE

De acordo com a rotulagem.

ASPECTO Fisico

Género alimenticio de forma circular, em bom estado de
frescura, sem sinais evidentes de alteracoes quimicas e
microbioldgicas, de cor amarela ao corte; sabor e odor
caracteristicos; massa com textura mole e cremosa, casca
seca e uniforme sem fissuras e sem bolores. Auséncia de
conspurcacao ou materiais estranhos. Podem aparecer
bolores na casca, os quais devem ser limpos com uma
escova ou pano limpo. Presenca de marca de identificacao.

ET.01: QUEIJO SENRAS

A

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Estafilococos coagulase positivos a 30°C (ufc/g): [RAPYE
E. coli B - glucuronidase positiva (ufc/g): [REPYE

Pesquisa de Salmonela /25g: FAVSEIEES

Pesquisa de Listeria monocytogenes /25g: [WASISIIeE]

EMBALAGEM

Embalado em caixa de cartao.
Medidas da caixa de cartao: 510 x 360 x 80

LOGISTICA

Lote: codigo interno

Marca de identificacdo (NVC): PT DLT 33 CE
Data de validade

Temperatura de conservacao

Peso aprox. de venda: 500 grs, 1kg e 1,3 kg.

DECLARACAO NUTRICIONAL (POR 100G)

Energia: 1201Kj/289Kcal;

Lipidos: 20,1g; saturados 15,0g; monoinsaturados: 5,2g:
polinsaturados: 0,49

Hidratos Carbono: 6,0g; dos quais actcares: <0,5g;
Proteinas: 19,6g; Sal: 1,49
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