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DESIGNAÇÃO E DESCRIÇÃO 

 

CHOURIÇO DE 
FRANGO 

 
Produto à base de carne de 

frango 

 

IDENTIFICAÇÃO DA EMPRESA 

QUINTA DOS FUMEIROS, LDA. 
RUA DO SOUTO NE 129 
4990-680 PONTE DE LIMA 

 258 763 766 

 geral@quintadosfumeiros.com 
     international@quintadosfumeiros.com 
      carina.alves@quintadosfumeiros.com 
 

 

COMPOSIÇÃO 

INGREDIENTES: Carne de Frango (88%) (origem 
UE), sal, alho, cloreto de potássio, regulador de 
acidez (E262,E326), emulsionantes (E420,E451), 
açúcar, antioxidantes (E301,E331), especiarias, 
conservantes (E250). Fumo de lenha. Conservar 
entre 5-10ºC. Embalado em atmosfera protegida 

 

MODO DE UTILIZAÇÃO 

Este género alimentício não necessita de um 
posterior tratamento térmico. 
 
Utilização: Consumido tal e qual ou utilizado como 
ingrediente em preparações culinárias diversas. 

 

MÉTODO DE CONSERVAÇÃO 

Conservar em local fresco e seco 

 

VALIDADE 

A partir da data de embalagem a vida útil é de 180 
dias fatiado conservado na sua embalagem original 
e em ambiente refrigerado. 
 
Uma vez aberta a embalagem, o produto deverá ser 
consumido num período e 15 dias fatiado. 

 

ASPETO FÍSICO 

Género alimentício em forma circular, em bom 
estado de frescura, sem sinais evidentes de 
alterações químicas e/ou microbiológicas; cor 
castanha; sabor característico; odor característico a 
fumo; ausência de conspurcação ou materiais 
estranhos, presença de marcas de identificação NCV 

 

EMBALAGEM 

Género alimentício acondicionado em embalagem 
plástica (própria para contacto com géneros 
alimentícios). 
 
Filme alta barreira HBX 60 

 

CARACTERISTICAS MICROBIOLÓGICAS 
Contagem de Enterobacteriaceae (ufc/g) <1,0E04 

Contagem de Escherichia coli (ufc/g) <1,0E02 

Pesquisa de Listeria monocytogenes (/25g) Negativa 

Pesquisa de Salmonella (/25g) Negativa 

 

CARACTERISTICAS QUÍMICAS 
Nitritos (mg NaNO2 /Kg) (adicionados) 
Nitratos (mg NO3 

100mg/kg 
      250 mg/Kg 

Fosfatos (g P2O5/Kg) (adicionados) 5g/Kg 

 

DECLARAÇÃO NUTRICIONAL 

Declaração Nutricional (por 100g): Energia:1212Kj/ 
292Kcal ; Lípidos: 21,5g , dos quais Ácidos Gordos 
Saturados: 8,3g g; Hidratos de Carbono: 0,7g, dos 
quais Açucares: 0,7g; Proteínas:23,6 g; Sal 3,52 g. 

 

LOGÍSTICA 

Lote: Código Interno 
Unidade por caixa: 12-15 
Caixas por palete: 110 
Peso líquido: 423,50Kg 
Peso bruto: 447,70 
Código barras 22058 ( S/ preço 29) 
Código baras peso fixo 200g : 5602965000542 
Código barras peso fixo 180g: 5602965000504 

 
 

Peso por 
caixa 

Dimensão (mm) 
Número de 
caixas por 
camada 

Número de 
camadas 

+/- 3,5 300x250x140 11 11 
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 Responsável técnico: Carina Alves 

Escola superior de tecnologia e gestão do instituto 

politécnico de Viana do Castelo   

  

Elaborado por: Carina Alves   

Preenchido por: Carina Alves  

Aprovado por: Carlos Cunha  


