Dados Técnicos

Regido: Vinho Verde DOC (produzido na Pévoa de Lanhoso)
Tipo: Vinho Branco

Casta: 100% Loureiro

Teor Alcodlico: 12,5% Vol.

Volume: 750 ml

Endlogos responsaveis: Jaime Quendera e Filipa Teixeira [1, 2]

Perfil Sensorial e Notas de Prova

Visual: Jovem, limpido e brilhante.

Aroma: Perfil aromatico intenso e citrico, com notas marcantes de tilia, maca,
acdcia e ligeiras nuances tropicais.

Boca: Fresco, leve e vibrante, apresentando uma acidez equilibrada que lhe
confere um final refrescante e descontraido. [1]

Harmonizacgao e Servigo

Sugestoes: Excelente para acompanhar pratos leves, saladas, marisco, peixe
grelhado ou carnes brancas. E também ideal para ser consumido a solo num
dia quente.

Temperatura de Servigo: Deve ser servido bem fresco (entre os 8°C e os
10°C). [1]

Informacgao Nutricional (por 100 mL)

Energia: 284 kJ / 64 kcal
Lipidos: 0 g (dos quais saturados: 0 g)
Hidratos de Carbono: 0 g (dos quais agucares: 0 g) [1]



